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Dr. Thompsons — der neue Szene-Treff
Seit etwas mehr als 100 Tagen ist das neue Szene-Lokal an der Erkrather StraRe gedffnet. In dieser kurzen Zeit hat es sich zur angesagtesten In-
Location fiir die gesamte Region entwickelt. Die 220 Restaurantplitze sind jeden Abend ausgebucht. Am Wochenende kann auch getanzt werden.

VON ANKE KRONEMEYER

Bei seinen Kollégen heifft er nur
»Schmitti, der Kohler.“ Denn Ale-
xander Schmidt hat einen richtig
heilen Arbeitsplatz. ,Wir haben
ihm mal ein Thermometer auf die
Brust gelegt: Das zeigte doch tat-
sdchlich 100 Grad,“ erzihlt sein
Chef Rajner Wengenroth. Aber so
richtig Sorgen macht er sich nicht
um seinen Mitarbeiter. Der fiillt
ziemlich gut gelaunt den ganzen
Abend immer wieder die heie
Kohle in die Tischgrills, auf denen
sich die Gaste Fleisch, Gemiise oder
Fisch selbst grillen konnen.

Die Feuer-Station von Schmitti
istnur eine Attraktion im neuen Lo-
kal Dr. Thompsons, das sich seit der
Ersffnung Anfang Dezember zu ei-
nem absoluten In-Treff mit hoher
Promi-Dichte entwickelt hat. Der
Run auf die 220 Restaurantplétze ist
so groR, dass schon Wochen vorher
reserviert werden muss. ,Eine Cli-
que wollte sogar fiir ein Jahr im Vo-
raus fiir jeden Freitag immer den
gleichen Tisch bestellen”, erzihlt
Geschaftsfithrer Wengenroth.

Von Ballack bis Dante
kommen sie alle
nach Flingern

Wer zum ersten Mal das Restau-
rant betritt, muss sich erst einmal
orientieren: Fast 600 Quadratmeter
ist die Halle groR, in der frither ein
FuRboden-Wachs unter dem Na-
men Dr. Thompsons produziert
wurde. Der Bau steht auf dem Areal
der Schwanenhéfe, auf dem in den
néchsten Jahren Wohnungen, Bii-
ros und weitere Gastronomie ent-
stehen sollen. Mittelpunkt des
Raums sind die Sitzplitze — zum ei-
nen ebenerdig, ein Teil aber auch
auf einer Galerie. Dort sichtet man
dann schon mal die Promis: An dem
einen Abend sitzt da die Fuflball-
mannschaft von Modnchenglad-
bach um Dante und Marco Reus,
am nichsten der Aachener Printen-
biacker Hermann Biihlbecker mit
Begleitung, dann FuRballer Micha-
el Ballack, Alessandra Pocher, oder
Schauspieler, deren Namen einem
grad’ nicht einfallen.

Um all diese Sitzplitze sind die
Ausgabestellen angeordnet: an der
einen gibt es die Pizzen (ab sieben
Euro), dann die siifen, mit Eis ge-
fiillten Macarones von ,,Pure Freu-
de* aus der Carlstadt, ein paar Me-
ter weiter steht Schmitti und befiillt
die Tischgrills, nebenan ist die Kii-
che unter anderem fiir Salate (ab
vier Euro) oder die Patatas fritas
(3,50). Die Speisekarte ist ange-
nehm tibersichtlich und wird von
den Gerichten fiir den Tischgrill do-
miniert. Dazu gibt es dann ein hal-
bes Schwarzfederhuhn oder Iberi-
co-Schwein, die Beilagen wie Ros-

220 Gaste finden im Restau:rant Dr. Thompsons Platz — li
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Akustik ist so gut, dass sich die Gaste nicht gestort fiihlen.

Arbeitsplatz von Alexander Schmidt: Er
befiillt die Tischgrills mit heifer Kohle.

marinkartoffeln (3,50), Rostgemiise

. (4) oder Ofenpaprika (4) bucht man

sichje nach Geschmack dazu.

»unser Renner sind aber auch die
Pizzen*, freut sich Jannis Lambro-
poulos. Der Grieche betreibt seit ei-
nem Vierteljahrhundert in Solin-
gen eine Pizzeria und wollte immer
schon mal mit seinem fritheren Ge-
schiftspartner und Weggefihrten
Wengenroth ein gemeinsames gas-
tronomisches Konzept entwickeln.
Da sollte es dann unbedingt Pizza
geben. Ibiza-Fan Wengenroth woll-
te die Kiiche von der Balearen-Insel
nach Diisseldorf bringen. Beide
brachten ihre Ideen unter einen
Hut.

Mit im Team, das das Thompsons
aufgebaut hat, sind auRerdem
Hans-Giinter Miiller (Rheinkultur)
sowie die Event-Experten Martina

Rainer Wengenroth und Ehe Kim
vor der alten Fabrikhalle.

und Thomas Ullrich, die vor allem
iiber Facebook fiirs Thompsons
werben.

Die etwas mehr als 30 Mitarbeiter
zeichnen sich vor allem durch Indi-
vidualitédt aus. ,,Uniformen wollten
wir auf keinen Fall, hier darf jeder
anziehen, was er will.“ Ante behilt
die Miitze im Service auf, und Isa
und Marko diirfen ihre fast kom-
plett tdtowierten Arme zeigen. ,Die
rechte Seite ist mit religiésen Moti-
ven, die linke mit japanischen ge-
stochen®, hiltIsa stolzihre Arme in
die Kamera.

Auch wenn sich im Dr. Thomp-
sons viel ums Essen dreht: Freitags
und samstags sind Musik und Tan-
zen angesagt, kommen die spéten
Giste in glamourdsem Outfit. Das
musikalische Konzept stammt von
Betriebsleiter Andreas Bialek, bes-

nks die Galerie, unten der groRe Raum. An d

sehen auch die anderen Kellner aus.

ser bekannt als D] Andry Nalin. Er
legt selbst auf oder bucht seine al-
ten DJ-Freunde. Und dann kann es
eben mal vorkommen, dass der be-
rithmte CrissieD. plétzlich Zeit hat
und sich ein paar Stunden ans Pult
stellt und die Géste locker zur Hou-
se-Musik abtanzen ldsst. .
AuRerdem gibt es. Live-Musik:
Die kommt von unterschiedlichen
Bands, die die Chance fiir einen
Auftritt gerne nutzen. Oft dabei ist
dann auch Esther Kim, die abends
nicht nur die Géste begriiRt, son-
dern auch exzellent Piano spielt.
Das macht die Koreanerin iibrigens
so gut, dass sogar die Toten Hosen
sie schon héaufiger gebucht haben -
unter anderem fiir die Aufnahmen
zur CD ,Nur zu Besuch” aus dem
Wiener Burgtheater, aber auch als
Tournee-Begleitung.

en Wochenenden spielen Live-Bands auf der erhdhten Biihne. Die
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Der tinke Arm von Isa Josten zeig Tattoos mit japanischen Motiven: So und dhnlich

INFO
Daten & Fakten

Dr. Thompsons, Erkrather Strae
232, 40233 Disseldorf, Telefon
021188 9215 88.

Reservierungen werden auch
iiber das Buchungssystem ange-
nommen: http://drthompsons.in-
fo/booking/

Gedffnet st das Lokal auBer mon-
tags ab 18 Uhr, Kiiche bis 23 Uhr in
der Woche, fr+sa bis 23.30 Uhr

Ein Mittagstisch ist geplant — vor
allem dann, wenn das Geldande
drum herum belebter ist.

Parken: Auf dem Gelinde ist es
zurzeit noch sehr eng. Das Park-
haus mit 500 Stellplatzen soll aber
bald fertig sein.




