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Gastro-Tipp

Im ,,SO0t“ gibt es
nicht nur Siifdes

Patisserie, Kaffeertsterei
und kleine Mittags-Snacks
oder das gesunde Brot-
chen zum Mitnehmen: Auf
dem Geliande der Schwa-
nenhofe hat das ,.S66t“ als
Tagescafé erdffnet.

{if kann Andy Vorbusch am

besten. Darum haben er

und Ursula Wiedenliibbert

ihr gemeinsames kleines
Restaurant auch ,S66t" genant. Das
Wort ist eine Mischung aus Ham-
burger und Diisseldorfer Platt und
heilt natiirlich ,,sii“.

Fiir Vorbusch ist es das erste Diis-
seldorf-Engagement. Wiedenliib-
bert hat mit ihrer Kaffeerosterei zu-
erst an der RethelstraRe, jetzt auch
auf dem Carlsplatz einen Namen als
Kaffee-Expertin. Beide haben sich
iiber Tim, den Sohn von Wieden-
liibbert, gefunden: Der machte eine
Ausbildung im ,Vendom“ in Ber-
gisch-Gladbach. Und genau dort ar-
beitete Vorbusch sechs Jahre als Pa-
tissier — also als der Mann, der fiir
die siifen Gerichte zusténdig ist,
Vorbusch hat mit 15 Jahren ange-
fangen zu kochen und sich irgend-
wann (,Das war der Rat von Corne-
lia Poletto“) auf die Patisserie kon-

zentriert. Das Duo fand zusammen,
plante sein eigenes Geschift. Vor-
busch und :seine Freundin kamen
nach Diisseldorf, bezogen eine
Wohnung im Zooviertel. Und die
Geschiftspartner das kleine Café in
Flingern auf dem hippen Geldnde
der Schwanenhéfe. Beide sind sich
einig; , Drumherum ist ein kreativer
Pool, hier fithlen wir uns wohl.” Und
weil so viele Biiros drumherum ent-
standen sind, versorgen die Neu-
Gastronomen vor allem ihre , Kolle-
gen“ auf dem Geldnde iiber den
ganzen Tag.

Seit einigen Wochen gibt es dort
nun jeden Tag immer eine Suppe
sowie ein weiteres Tagesgericht.
Beispiel: Maultauschen im Gemii-
sesud, Chili con Carne, Blumen-
kohltopf mit Hackbilichen oder
Waurstgulasch mit Paprika (jeweils
5,50 Euro). Dazu gibt es viele kleine
Salate mit und chne Fleisch, Quiche
oder Brote zum Mitnehmen und
Dort-Essen. An jedem Tag sind: au-
Rerdem zehn verschiedene siifle
Tértchen im Angebot: aus Kaffee
und Kardamom, aus karamellisier-
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Ursula Wiedenliibbert und Andy Vorbusch in ihnrem gemeinsamen Restaurant 566t in den Schwanenhéfen:

ter weiller Schokolade, aus Butter-
milch und Flieder mit Leindotterdsl
oder aus einer Bliitencreme mit
Aloe Vera und Erdbeeren. Diese du-
Rerst hiibschen und appetitlichen
Teilchen kosten zwischen 2,80 und
4,40 Euro und sind vor allem da-
durch gekennzeichnet, dass sie
nicht allzu stark mit Zucker gesiifSt
sind. Genauso wie die Macarons,
die Vorbusch selbst entwickelt hat.

Der Tag im ,S66t" beginnt gegen
7.30 Uhr mit Friihstiick. ,Viele holen
sich jeden Tag ihr Salami-Brotchen
ab und gehen dann zur Arbeit®, er-
zihlen die beiden. Das Bauernbrot
und die Brétchen beziehen sie von
Bicker Schiiren, die Brote kosten
zwei bis 3,50 Euro. Ab 11.30 Uhr gibt
es Mittagessen. ,Manchmal sind wir
schon um 13 Uhr ausverkauft.”
Dann gibt es eben nur noch Tért-
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chen fiir den Biiro-Nachmittag.
Selbst gerosteter Kaffee gehort zum
Getrinke-Angebot, vom Uerige
kommt die Fassbrause. Wegen der
noch fehlenden Konzession darf
kein Alkohol ausgeschenkt werden.
oNur . bei geschlossenen Gesell-
schaften.“ Dass die siifen Gerichte
von Andy Vorbusch ihren Ruf ha-
ben, hat auch Stefan Marquardt be-
reits gehort. Er erdffnet im Sommer
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Tagescaféinden
Schwanenhofen

Adresse ,566t", Erkrather Strale
2283, Telefon 0173 2777886; auf
dem Geldnde ist ein Parkhaus.

90 Minuten kosten dort 1,50 Euro.

" Offnungszeiten Montags bis Frei-
tags von 8-18 Uhr, samstags von
9-17 Uhr - dann gibt es auch vier
verschiedene Friihstiicksangebote
zwischen sechs und 19 Euro.

Terrasse Draulen sind noch ein-
mal rund 80 Sitzplatze aufgebaut.

Aktion Beim Weinbliitenfest am
Sonntag, 15. Juni, in Kaiserswerth
ist‘das ,.S66t" neben vielen ande-
ren Gastronomen dabei - gemein-
sam mit dem Sternekoch Marcel
Schiefer aus dem Restaurant
Schorn und Jorg Wissmann aus
dem Sternerestaurant Agata's tei-
len sie sich einen gemeinsamen
Stand. Das .Kaffeereich” von Ursu-
la Wiedenliibbert auf dem Carls-
platz, ist mit einer mobilen Kaffee-
bude dabei. ;

auf dem Geldnde sein Restauraint
»Hase & Igel“ und verhandelt scho n
mit dem Patissier, ob der nicht auck
fiir sein Restaurant die Desserts zut-
bereiten kann. Aber die beiden Gas-
tronomen wollen auch ihre Tort-
chen in der Stadt verkaufen und su.-
chen gerade nach einer geeigneten
Location. ,Vielleicht auch noch auf
dem Carlsplatz®, sagt Wiedenltil>-
bert. Anke KronemeyeT



